
S A P P O R O

Região montanhosa ao norte do Japão, de clima frio e 

antigamente habitada por grupos indígenas conhecidos 

por Ainu, tinham como animais sagrados o Salmão, o 

lobo, o Falcão e principalmente o Urso.

A cidade é muito conhecida pela sua Gastronomia. Em 

2003, em reverencia ao seu patriarca natural da região, 

o Sapporo abriu as portas, com a ideia de proporcionar 

uma experiencia única com alto nível e qualidade. 

Venha conhecer a nossa tradicional culinária oriental!



E N T R A D A S

CARPACC IO  DE SALMÃO 95 .00
fatias de salmão marinadas no vinagre, azeite, azeitonas e cebolinha

CARPACC IO  DE  T ILÁP IA  82 .00
fatias de tilápia com molho ponzu trufado, rúcula e massago

CEV ICHE M ISTO 92 .00
pequenos cubos de peixe branco, cebola, camarão, kani e polvo 
marinadas no limão, ervas e pimenta

CEV ICHE ROBALO                                                              1 1 7.00
fatias de robalo, cebola, marinadas no limão, ervas e pimenta

CEV ICHE SALMÃO                                                             1 1 2 .00
fatias de salmão, cebola, marinadas no limão, ervas e pimenta

EDAMAME 34 .00
soja cozida com flor de sal

GU IOZA                                                               30 .1 0      43 .00
0 3  u n i d a d e s  /  0 6  u n i d a d e s                                        
pastel chinês com carne de porco moída

HARUMAK I                                                            30 .1 0      43 .00
0 5  u n i d a d e s  /  1 0  u n i d a d e s                                         
mini rolinho primavera - massa fina crocante recheada com 
repolho e cenoura desfiados

MAGURO ESPEC IAL                                                            1 05 .00
atum ou salmão levemente grelhado com gergelim e molho 
especial com cebola roxa , ovas de massagô e cebolinha

MAGURO SH ISSO                                                               90 .00  
atum selado com molho ponzu, missô com shissô e 
massagô - 08 fatias

OSTRAS FRESCAS                                                 26 .00      5 1 .00
0 3  u n i d a d e s  /  0 6  u n i d a d e s                                           

SALMÃO COM FLOR DE SAL                                                  7 5 .00  
finas fatias de barriga de salmão com limão siciliano, flor de sal 
e azeite trufado

SALMÃO TRUFADO C/  OVO DE CODORNA                                  49 .00  
fatias de salmão com azeite trufado, flor de sal, ovas de massagô e ovo
de codorna maçaricado - 04 fatias

SALMÃO SWEET CH IL I  58 .00
salmão levemente selado coberto com crispy de couve e 
molho sweet chili - 06un.

SH IMEJ I  NO BATAYAK I                                               44 .1 0      63 .00    
m e i a  p o r ç ã o  /  p o r ç ã o  i n t e i r a                                      
shimeji na manteiga com cebolinha japonesa na chapa

SH ITAKE NO BATAYAK I                                              44 .1 0      63 .00
m e i a  p o r ç ã o  /  p o r ç ã o  i n t e i r a                                      
shitake na manteiga com cebolinha japonesa na chapa

TAKO COM FLOR DE SAL 79 .00
finas fatias de polvo, temperadas com limão siciliano
com toque de flor de sal, massago e wassabi - 08 fatias

C A R PAC C I O  D E  T I L Á P I A



KATSUO 22 .00
serra - 02 unid.

MAGURO 25 .00
atum - 02 unid.

MASSAGO 37.00
ovas de shishamo - 02 unid.

SAKE 26 .00
salmão - 02 unid.

SAKETORO 30 .00
barriga de salmão - 02 unid.

SALMÃO COM
FLOR DE SAL 29 .00
salmão com flor de sal, limão 
siciliano e azeite trufado - 02 unid.

SALMÃO SK IN  1 8 .00
pele de salmão frita - 02 unid.

SALMÃO SK IN
ESPEC IAL  36.00
salmão com ikura  e wakame
(salada de alga) - 02 unid.

SUZUK I  29 .00
robalo - 02 unid.

TAKO 28 .00
polvo - 02 unid.

T ILÁP IA  2 1 .00
tilápia - 02 unid.

TOB IKO 29 .00
ovas de peixe voador - 02 unid.

TORO Consu l te
atum gordo - 02 unid.

UNAGU I  47.00
enguia

UN I  39 .00
ovas de ouriço

S U S H I  M I S TO

SUSH I  M ISTO
1 8  u n i d a d e s                   1 26 .00
0 9  u n i d a d e s  88 . 20
03 atum, 03 salmão, 04 peixe
branco, 02 camarões, 06 hossomaki

SUSH I  M ISTO ESPEC IAL
2 4  u n i d a d e s  1 93 .00
1 2  u n i d a d e s  1 3 5 .1 0
16 sushis, 06 uramaki, 02 ovas

SUSH I  SALMÃO SK IN
0 6  u n i d a d e s  42 .00
0 3  u n i d a d e s  29 .40

T IRASH I -SUSH I
p o r ç ã o  i n t e i r a  -  2 4  f a t i a s  1 95 .00
m e i a  p o r ç ã o  -  1 5  f a t i a s  1 36 . 50
arroz temperado de sushi coberto 
com fatias de sashimi variados e 
ovas acompanhado de missoshiro 
e tsukemono

ABURABO 2 1 .00
anchova negra - 02 unid.

AJ I  22 .00
carapau - 02 unid.

BUR I  26 .00
olho de boi - 02 unid.

EB I  26 .00
camarão - 02 unid.

FO IE  GRAS 36 .00
foie gras com redução de
vinho do porto - 02 unid.

HADDOCK DEFUMADO    29 .00
haddock defumado - 02 unid.

HOTATE 35 .00
vieira - 02 unid.

I KURA 46 .00
ovas de salmão - 02 unid.

KAN I  20 .00
kani - 02 unid.

S U S H I S

S U S H I  M AG U R O



SUSH I  DO CHEF  288 .00
cada dia uma novidade - 08 pares - total 16 unid. 

JYO DE ANCHOVA NEGRA  33 .00
enrolado de anchova negra flambada, recheado de arroz, 
cebolinha e molho tarê - 02 unid.

JYO DE ATUM  30 .00
enrolado de atum recheado de arroz, coberto  com 
atum batido, cebolinha e massago - 02 unid.

JYO DE CAMARÃO COM HORTELÃ  3 1 .00
enrolado de peixe branco, recheado de arroz, coberto
com camarão, maionese e hortelã - 02 unid.

JYO EMPANADO DE SALMÃO  38 .00
enrolado de salmão, recheado de arroz, cream cheese 
e cebolinha empanado, coberto com molho tarê - 02 unid.

JYO EMPANADO DE SALMÃO E  CAMARÃO  39 .00
enrolado de salmão, recheado de arroz, cream cheese 
e camarão, empanado e coberto com molho tarê - 02 unid.

JYO DE FRUTAS 29 .00
enrolado de manga recheado de arroz com cream cheese 
coberto com frutas - sujeito a alterações - 02 unid.

JYO DE OSTRA 35 .00
enrolado de peixe branco recheado de arroz, 
coberto com ostra e raspas de limão - 02 unid.

JYO DE PEP INO 28 .00
enrolado de pepino recheado de arroz e cream cheese, 
coberto com salmão batido e cebolinha - 02 unid.

JYO DE SALMÃO  3 1 .00
enrolado de salmão recheado de arroz, cream cheese, 
coberto com salmão batido, cebolinha e ovas de salmão - 02 unid.

JYO DE SALMÃO C/  CALDA DE FRUTAS VERMELHA 3 1 .00
enrolado de salmão flambado, recheado de arroz e salmão flambado, 
coberto com calda de frutas vermelhas - 02 unid.

JYO DE SH IMEJ I   3 1 .00
enrolado de salmão flambado, recheado de arroz e cream cheese,
coberto com shimeji, cebolinha, molho tarê e gergelim - 02 unid.

JYO DE SH ITAKE  3 1 .00
enrolado de salmão flambado, recheado de arroz, cream cheese
e coberto com shitake, cebolinha e molho tarê - 02 unid.

JYO DE UNAGU I   4 1 .00
enrolado de salmão flambado recheado de arroz, 
coberto com enguia - 02 unid.

S U S H I S  E S P E C I A I S

J YO  C A M A R Ã O  CO M  H O RT E L Ã



S A S H I M I S
SASH IM I  M ISTO

2 5  u n i d a d e s  1 4 1 .00

1 2  u n i d a d e s  98 .70
05 salmão, 05 atum, 15 peixe branco

SASH IM I  M ISTO ESPEC IAL  

4 8  u n i d a d e s  2 55 .00

2 4  u n i d a d e s  1 78 . 50
10 salmão, 10 atum, 
20 peixe branco, 05 polvo, 03 kani

USSUZUKUR I  1 43 .00
fatias de robalo intercalados 
com fatias de limão e molho 
especial - 21 fatias

ABURABO 37.00
anchova negra - 06 fatias

AJ I  36 .00
carapau - 06 fatias

AJ I  ESPEC IAL  6 1 .00
carapau com molho ponzu 
e jalapeño adocicado - 06 fatias

BUR I     44 .00
olho de boi - 06 fatias

EB I     42 .00
camarão - 06 unid.

HADDOCK DEFUMADO    42 .00
haddock defumado - 06 fatias

HOTATE 64 .00
vieira - 06 fatias

I KURA                        1 7 5 .00
ovas de salmão 

KAN I                            29 .00
kani - 06 fatias

MAGURO    43 .00
atum - 06 fatias

MAGURO COM
FO IE  GRAS                    88 .00
atum com foie gras servido com redução 
de vinho do porto - 06 fatias

MASSAGO                     85 .00
ovas de shishamo 

SAKE                          43 .00
salmão - 06 fatias

SAKETORO    85 .00
barriga do salmão 
com ikura - 06 fatias

SUZUK I                         53 .00
robalo - 06 fatias

TAKO                          44 .00
polvo - 06 fatias

T ILÁP IA                        33 .00
tilápia - 06 fatias

TOB IKO    54 .00
ovas de peixe voador

TORO                      Co nsu l te
atum gordo - 06 fatias

S A S H I M I  M I S TO

S A S H I M I  TO R O



T E M A K I S

ABURABO  29 .00
anchova negra

AJ I   28 .00
carapau

BUR I   33 .00
olho de boi

CAL IFÓRN IA   27.00
kani, pepino, maionese, 
alface e manga

EB I  34 .00
camarão

EB IFRY  38 .00
camarão à milanesa com
molho tare

EB ITEN  38 .00
camarão empanado com 
massa de tempurá e molho tarê

I KURA  78 .00
ovas de salmão

KAN I  26 .00

MAGURO 32 .00
atum

MASSAGO  52 .00
ovas de shishamo

NATO  28 .00
soja fermentada 

SAKE 32 .00
salmão

SALADA 23 .00
pepino, alface, tomate e maionese

SALMÃO SK IN  26 .00
pele de salmão frita 
c/ molho tarê

SALMÃO EMPANADO  33 .00

SH IMEJ I  3 1 .00

TAKO 34 .00
polvo

TOB IKO 36 .00
ovas de peixe voador

TORO Consu l te
atum gordo

UNAGU I  67.00
enguia

UN I  58 .00
ovas de ouriço

TEMPURÁ DE CAMARÃO
0 8  u n i d a d e s  1 46 .00
0 4  u n i d a d e s  1 02 . 20
camarões empanados acompanhados de molho especial

TEMPURÁ DE LEGUMES
p o r ç ã o  i n t e i r a  98 .00
m e i a  p o r ç ã o  68 .60
legumes empanados acompanhados de molho especial

TEMPURÁ M ISTO
p o r ç ã o  i n t e i r a  1 40 .00
m e i a  p o r ç ã o  98 .00
camarões e legumes empanados acompanhados de molho especial

T E M A K I  D E  S A L M Ã O



M A K I M O N O S
ACELGAMAK I  
1 0  u n i d a d e s  72 .00
5  u n i d a d e s  50 .40
enrolado de acelga com kani, 
coberto com coquetel de camarão

BATERA CR ISPY
8  u n i d a d e s  6 1 .00
4  u n i d a d e s  42 .70
Enrolado de salmão com arroz 
recheado com salmão e coberto 
com crispy de tempurá.

HOT F ILADÉLF IA
1 0  u n i d a d e s  6 1 .00
5  u n i d a d e s  42 .70
enrolado de arroz com salmão, 
pepino e cream cheese, empanado
com massa panko e molho tarê

HOT ROLL
1 0  u n i d a d e s  69 .00
5  u n i d a d e s  48 . 3 0
enrolado empanado com massa 
fina com salmão com ovas,massago,
kani, camarão, cream cheese 
e molho tarê e gergelim

HOT ROLL SALMÃO
COM SH IMEJ I  
1 0  u n i d a d e s  68 .00
5  u n i d a d e s  47.60
enrolado empanado com massa 
fina com salmão, cream cheese, 
cebolinha, shimeji e molho tarê

KAPPAMAK I  
1 2  u n i d a d e s  42 .00
6  u n i d a d e s  29 .40
enrolado de arroz e alga por 
fora com pepino e gergelim

SHAKEMAK I
1 2  u n i d a d e s  42 .00
6  u n i d a d e s  29 .40
enrolado de arroz e alga 
por fora com salmão

TEKKAMAK I
1 2  u n i d a d e s  42 .00
6  u n i d a d e s  29 .40
enrolado de arroz e alga 
por fora com atum

URAMAK I  EBYTEN 
8  u n i d a d e s        70 .00
4  u n i d a d e s  49 .00
enrolado de arroz por fora
com camarão empanado com 
molho tarê e gergelim

URAMAK I  CAL IFÓRN IA  
8  u n i d a d e s  53 .00
4  u n i d a d e s  37.1 0
enrolado de arroz por fora e 
alga com kani, alface, pepino, 
maionese, manga e ovas de shishamo

URAMAK I  COUVE 
8  u n i d a d e s    5 6 .00
4  u n i d a d e s  3 9 . 20
enrolado de arroz por fora e 
alga com salmão skin, couve frita 
e molho tarê

T E I S H O K U
CHICKENKATSU TE ISHOKU 1 1 3 .00
milanesa de frango acompanhada de arroz, missoshiru e tsukemono 

GYUKATSU TE ISHOKU  1 35 .00
milanesa de carne acompanhada de arroz, missoshiru e tsukemono 

SAPPORO TE ISHOKU  1 44 .00
anchova grelhada, tempurá e sashimi acompanhada de arroz, 
missoshiru e tsukemono

SAPPORO TE ISHOKU SALMÃO 1 53 .00
salmão grelhado, tempurá, sashimi acompanhada de arroz, 
missoshiru e tsukemono

SAPPORO TE ISHOKU ESPEC IAL   237.00
p a r a  2  p e s s o a s
anchova grelhada, tempurá, sashimi, chawan-mushi, sunomono e nimono
acompanhada de arroz, missoshiru e tsukemono 

SAPPORO TE ISHOKU ESPEC IAL  SALMÃO  248 .00
p a r a  2  p e s s o a s
salmão grelhada, tempurá, sashimi, chawan-mushi, sunomono e nimono
acompanhada de arroz, missoshiru e tsukemono

SASH IM I  TE ISHOKU  1 46 .00
fatias de peixes variados acompanhadas de arroz,
missoshiru e tsukemono - 20 fatias

TEMPURA TE ISHOKU  1 33 .00
legumes e camarão empanado acompanhado de arroz, missoshiru e tsukemono



C O M B I N A D O S

MIN I  COMB INADO 1 25 .00
1  p e s s o a  
13 sashimi, 07 sushi, 03 makimono

COMB INADO 
DE SALMÃO  1 1 0 .00
1  p e s s o a  
10 sashimi, 06 sushi, 06 makimono

COMB INADO DE
SALMÃO ESPEC IAL  182 .00
2  p e s s o a s  
04 jyo de salmão, 06 uramaki 
california com salmão batido,
06 sushi, 12 sashimi

T E P PA N YA K I  T E I S H O K U

ANCHOVA
p o r ç ã o  i n t e i r a  1 29 .00
m e i a  p o r ç ã o  90 . 30
anchova grelhada na chapa 
acompanhado de verduras 
grelhadas, arroz e missoshiru

CAMARÃO
0 6 u n  -  p o r ç ã o  i n t e i r a   2 30 .00
0 3 u n  -  m e i a  p o r ç ã o  1 6 1 .00
camarão grelhado na chapa 
acompanhado de verduras 
grelhadas, arroz e missoshiru

FRANGO 
p o r ç ã o  i n t e i r a  1 1 8 .00
m e i a  p o r ç ã o  82 .60
sobrecoxa ou peito de frango grelhado 
na chapa acompanhado de verduras
grelhadas, arroz e missoshiru

F ILÉ  M IGNON 
p o r ç ã o  i n t e i r a  1 47.00
m e i a  p o r ç ã o  1 02 .90
filé mignon grelhado na chapa 
acompanhado de verduras 
grelhadas, arroz e missoshiru

FRUTOS DO MAR
p o r ç ã o  i n t e i r a  2 34 .00
m e i a  p o r ç ã o  1 63 .80
anchova, camarão, polvo, lula, 
vieira, mexilhão e shimeji grelhada 
na chapa acompanhado de arroz 
e missoshiru

LULA
p o r ç ã o  i n t e i r a  1 64 .00
m e i a  p o r ç ã o  1 1 4 .80
lula grelhada na chapa acompanhada de 
verduras grelhadas, arroz e missoshiru

SALMÃO
p o r ç ã o  i n t e i r a  1 72 .00
m e i a  p o r ç ã o  1 20 .40
salmão grelhado na chapa acompanhado 
de verduras grelhadas, arroz e missoshiru

VERDURA
p o r ç ã o  i n t e i r a  77.00
m e i a  p o r ç ã o  53 .90
verdura refogada na chapa

 

T E P PA N YA K I  D E  F R U TO S  D O  M A R



YA K I Z A K A N A  T E I S H O K U

ANCHOVA 1 1 1 .00
anchova grelhada acompanhada de arroz, missoshiru e tsukemono

SALMÃO 1 23 .00
salmão grelhado acompanhado de arroz, missoshiru e tsukemono

T ILÁP IA   1 1 6 .00
tilápia grelhada acompanhada de arroz, missoshiru e tsukemono

M E N R U I

HIYASH I  SOMEN 76 .00
macarrão frio servido no gelo 
e molho especial

LAMEN  79 .00
macarrão, ovo cozido, 
carne de porco, moyashi, kamaboko, 
cebolinha e tikuwa servido com 
caldo especial

NABEYAK I  UDON 99 .00
macarrão com ovo, frango, 
shimeji, shitake, kamaboko, tikuwa, 
cebolinha e camarão empanado

SU UDON 62 .00
macarrão servido com caldo 
e cebolinha

TANUK I  UDON 64 .00
macarrão servido com massa 
de tempurá

TEMPURA UDON 92 .00
macarrão servido com tempurá 
de camarão e legumes

TSUK IM I  UDON 64 .00
macarrão servido com ovo 
mal passado

YAK ISSOBA CARNE 
carne, legumes e macarrão 
p o r ç ã o  i n t e i r a  93 .00
m e i a  p o r ç ã o  65 .1 0

YAK ISSOBA FRUTOS DO MAR
camarão, lula, polvo, mexilhão, 
legumes e macarrão 
p o r ç ã o  i n t e i r a  1 33 .00
m e i a  p o r ç ã o  93 .1 0

ZARUSSOBA 74 .00
macarrão de trigo sarraceno 
servido gelado

COMB INADO SAPPORO 229 .00
2  p e s s o a s  
20 sashimi, 14 sushi, 09 makimono

COMB INADO SAPPORO 3 1 5 .00
3  p e s s o a s  
29 sashimi, 21 sushi, 18 makimono

COMB INADO SAPPORO 4 14 .00
4  p e s s o a s  
44 sashimi, 28 sushi, 18 makimono

SUPER COMB INADO              
SAPPORO   749 .00
6  p e s s o a s  
74 sashim, 54 sushi, 36 makimono

CO M B I N A D O  S A P P O R O  3  P E S S OA S



P ra t o  p r i n c i p a l  +  0 1  a c o m p a n h a m e n t o  +  0 1  s u s h i

MONTE O SEU PRATO 69.00

S A P P O R O  K I D ’ S

( s o m e n t e  p a r a  c r i a n ç a s  a t é  1 2  a n o s)  

PRATO PR INC IPAL
filé mignon grelhado

frango grelhado

milanesa de carne

salmão grelhado

yakissoba

ACOMPANHAMENTOS
arroz branco 

batata frita 

guioza

harumaki 

shimeji

U R A M A K I  C A L I F Ó R N I A
0 2  u n i d a d e s  
enrolado de arroz por fora, alga,
kani, alface, maionese, pepino e manga

K A P PA M A K I  
0 2  u n i d a d e s  
enrolado de alga, arroz e pepino

S H A K E M A K I  
0 2  u n i d a d e s  
enrolado de alga, arroz e salmão

T E K K A M A K I
0 2  u n i d a d e s  
enrolado de alga, arroz e atum

N A B E M O N O

SHABU SHABU 
2  p e s s o a s  303 .00
carne e verduras cozidas em molho especial em panela de cerâmica, 
acompanha arroz

SUK IYAK I   
2  p e s s o a s  309 .00
carne, verduras, macarrão japonês refogado em molho especial adocicado, 
acompanha arroz

SUK IYAK I   
3  p e s s o a s  377.00
carne, verduras, macarrão japonês refogado em molho especial adocicado, 
acompanha arroz

YOSE NABE  
3  p e s s o a s  402 .00
frutos do mar, frango e verduras cozidas com caldo especial, acompanha arroz

S U K I YA K I



I P P I N  R Y O R I

CHAWAN MUSH I  3 1 .00
pudim de ovo com camarão, shimeji, frango, 
kamaboko e tikuwa cozidos em banho maria

H IYA YAKKO  47.00
tofu frio com gengibre e cebolinha

YAK IZAKANA  1 6 1 .00
anchova inteira grelhada

A C O M PA N H A M E N T O S

ARROZ 
g r a n d e  36 .00
p e q u e n o  1 8 .00

CASQU INHA DE S IR I                                                            1 5 .00

FR ITAS  
p o r ç ã o  i n t e i r a     37.00
m e i a  p o r ç ã o   2 5 .90

HARUSSAME                                                                 45 .00
salada de macarrão japonês feito de feijão verde

K INP I RA  GOBO                                                               43 .00
raiz de bardana apimentada 

MISSOSH IRU                                                                    1 6 .00

ON IGU I R I                                                                      1 3 .00

SUNOMONO                                                                  20 .00
salada japonesa de pepino com kani 

TSUKEMONO                                                                 1 7.00
salada japonesa de pepino com kani 



B E B I D A S  A L C O Ó L I C A S

CAIP IR INHA DE P INGA 28 .00

CA IP IR INHA SAL INAS 32 .00

CA IP IR INHA DE SAQUE 

IMPORTADO 37.00

CA IP IR INHA DE SHOCHU 

NAC IONAL      3 5 .00

CA IP IR INHA DE VODKA 

IMPORTADA     38 .00

CA IP IR INHA DE 

VODKA NAC IONAL     32 .00

CA IP IR INHA DE CACHAÇA 

ESP IR ITO DE M INAS 35 .00

CA IP IR INHA DE 

CACHAÇA SAGAT IBA 33 .00

CA IP IR INHA DE 

SAQUE NAC IONAL 32 .00

abacaxi, morango, kiwi, frutas 

vermelhas, lichia, lima da persia,

limão ou mista

CAMPAR I  2 3 .00

CERVEJA E ISENBAHN IPA   1 6 .00

long neck

CERVEJA E ISENBAHN  

WE IZENB IER  1 6 .00

long neck

CERVEJA HE INEKEN   1 4 .00

long neck

CERVEJA OR IG INAL  20 .00

garrafa 600ml 

CERVEJA SERRAMALTE  22 .00

garrafa 600ml 

CERVEJA STELLA ARTO IS    1 4 .00
long neck

CONHAQUE DOMECQ    20 .00

CONHAQUE NAPOLEON   29 .00

DRY MART IN I  GORDON ’S          35 .00

DRY MART IN I  TANQUERAY       38 .00

G IN  TON ICA GORDON ’S      37.00

G IN  TON ICA TANQUERAY     40 .00

L ICOR     2 1 .00

L ICOR JAPONÊS    24 .00

MOJ ITO    3 1 .00

NEGRON I  3 5 .00

SHOCHU SYOUCYU 
AZUMA K IR IN  NAC IONAL         28 .00 

d o s e                          

SHOCHU IMPORTADOS Consu l te

TEQU ILA JOSE CUERVO   25 .00

VODKA IMPORTADA   28 .00

VODKA NAC IONAL 1 9 .00

WH ISKY BALLANT INES  33 .00

WH ISKY CH IVAS REGAL   33 .00

WH ISKY GLENF IDD ICH   48 .00

WH ISKY JW BLACK LABEL  35 .00

WH ISKY LOGAN       3 5 .00

V INHOS  Consu l te  Car ta

LO



SAQUE M IYAKO HOMARE DRY 
IMPORTADO 2 ,0L
d o s e  39 .00
g a r r a f a  3 1 5 .00

SAQUE HAKUSH IKA GU IN JO  
IMPORTADO 300ML 1 17.00

SAQUE NAMACHOZO 
IMPORTADO 300ML 75 .00

SAQUE N IGOR I  
IMPORTADO 300ML 1 18 .00

SAQUE HANA AWAKA 
IMPORTADO 250ML 75 .00

SAQUE HAKUSH IKA 
IMPORTADO  
d o s e  4 1 .00
g a r r a f a  1 60 .00

SAQUE HAKUSH IKA 
KARAKUT I  IMPORTADO 1 ,8L  
d o s e  4 1 .00
g a r r a f a  330 .00

SAQUE  OZEK I  J UNMA I  
IMPORTADO
d o s e  39 .00
g a r r a f a  1 53 .00

SAQUE YAMADAN ISH IK I  
IMPORTADO 
d o s e  65 .00
g a r r a f a  260 .00

SAQUE DOURADO 
AZUMA K IR IN  NAC IONAL   

d o s e  24 .00
g a r r a f a  80 .00

SAQUE NAMA AZUMA 
K IR IN  NAC IONAL 

d o s e  27.00
g a r r a f a  92 .00

SAQUE QUENTE NAC IONAL 

d o s e  28 .00

B E B I D A S  N Ã O  A L C O Ó L I C A S

ÁGUA M INERAL 7.70

CAFÉ 7.00

CAFÉ DESCAFE INADO 7. 50

CHÁ VERDE 
b u l e                9.00
c o p o             2 .80
g e l a d o             9 .00

REFR IGERANTE /  ÁGUA TÔN ICA 8 .90

SCHWEPPES C ITRUS 8 .90

SUCOS 1 1 .00
abacaxi, laranja, limão, melão e melancia

SUCO M ISTO  1 3 .00
2 sabores a sua escolha



S O B R E M E S A S

ANMITSU 
p o r ç ã o  i n t e i r a  30 .00
m e i a  p o r ç ã o  2 1 .00
melão em pedaços, 
azuki(doce de feijao) e gelatina 
kanten, coberto por uma bola de 
sorvete de creme 

BANANA CARAMELADA   
4  u n i d a d e s  3 5 .00
2  u n i d a d e s  24 . 50
banana empanada e caramelada
tempo aproximado 25 minutos

BANANA FLAMBADA 30 .00
banana flambada em calda 
de laranja acompanhada de 
sorvete de creme e chantilly

CREME DE PAPAYA  
p o r ç ã o  i n t e i r a  28 .00
m e i a  p o r ç ã o  1 9 .60
sorvete de creme batido com mamão 
acompanhado de licor de cassis

FRUTAS DA ÉPOCA 1 6 .00

HARUMAK I  
DOCE DE LE ITE  22 .00
rolinho primavera de doce de leite 
coberto com açucar e canela - 05un

HARUMAK I  
ROMEU E  JUL IETA 22 .00
rolinho primavera de doce de leite 
coberto com açucar e canela - 05un

MERENGUE DE MORANGO 35 .00
morango com camadas de 
suspiro e chantilly

MIN I  TAÇA OVOMALT INE 20 .00
sorvete de creme com calda de 
caramelo e ovomaltine

MIN I  TAÇA MERENGUE 20 .00
sorvete de creme com calda de 
morango, suspiro e chantilly

PET IT  GATEAU  29 .00
bolinho de chocolate servido 
quente acompanhado de 
sorvete de creme e chantilly

SALADA DE FRUTA 2 1 .00
salada de fruta com gelatina de 
amêndoa

SORVETE DE MASSA 
2  b o l a s  1 8 .00
1  b o l a  1 2 . 50

TEMPURÁ DE SORVETE 39 .00
sorvete de creme empanado e
frito, coberto com calda de 
laranja e chocolate

P E T I T  G AT E AU


